IWeau @ele, la @lace fomdls

Tous les aliments contiennent de I'eau, méme si elle ne se voit pas.
Quand on les place dans un congélateur, cette eau se transforme en
glace : c’est pour cela que les aliments deviennent durs et un peu
blancs.

Dans la nature, quand il fait trés froid , I'eau qui géle peut former de la
glace, de la neige ou du givre.

A quelle température la glace fond-elle ?

Matériel :
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glace
thermometre
récipient transparent
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Note la température toutes les 5 minutes en laissant fondre la glace.
Ecris ta conclusion :



